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>Gerstenberg Schroder:

mt

Pin Rotor’

El Pin Rotor® de Gerstenberg Schroder juega un papel clave en
la fabricacidon de una amplia gama de productos de margarina y
manteca porque garantiza una cristalizacién y consistencia
6ptimas. Ya sea que necesite ese grado extra de plasticidad en la
margarina de hojaldre o la viscosidad ideal para rellenar
margarina de mesa blanda o manteca, la maquina Pin Rotor lo
acercaun paso masala perfeccion.

Tiene un disefio modular y puede ser instalada con hasta tres
unidades dispuestas en una base comun, o bien, sobre un equipo
Kombinator GS® o Perfector GS®.

Beneficios

Altos estandares de higiene

El Pin Rotor GS estad disefiado para cumplir con los mas altos
estandares de higiene segun las Normas 3-A.Todas las partes del
producto sujetas a contacto con alimentos estan hechas de acero
inoxidable AlSI 316 y todos los sellos del producto son de disefio
sanitario.

Facil mantenimiento

El disefio general de laméaquina con rotor de pasadores GS facilita
el reemplazo de piezas de desgaste durante el servicio y
mantenimiento. Las piezas deslizantes estdn fabricadas con
materiales que garantizan unalarga durabilidad.

Optimizacién del espacio

Sabemos lo importante de optimizacién de espacio-disefio
modular de la mayoria de las maquinas, por ello el Pin Rotor GS
permite montar hasta tres cilindros en un bastidor de base
comun. También puede montar el rotor encima del GS Nexus, GS
Perfector, GS Kombinator y en algunas unidades GS Consistator®.
Ademads, estanequipadasconunaunidad deaguaincorporada.

Materiales

Las piezas en contacto con el producto estdn hechas de acero
inoxidable AISI 316. Los sellos de los productos son de tipo semi-
equilibradoy de disefio sanitario segun las normas 3-A. Las piezas
deslizantes estan hechas de carburo de tungsteno.

Capacidades
e 25Lts

¢ 50Lts

s 80Lts

+ 100Lts

+  200Lts

(El didmetro de los cilindros es el mismo para los modelos de 25,

50, 80 y 100 Lts. Solo varia el largo de cada tubo para darles la
capacidad nominal acadauno).

El mejor tiempo y trabajo mecanico que su
margarina y shortening necesitan

Sistema de procesamiento

Cada cilindro cuenta internamente con
una fila de espigas fijas, para que no se
genere rotacion de la emulsién que pasa
por dentro del cilindro. Las velocidades
del rotor pueden variar para ajustarse a
los diferentes productos por medio de
motores de accionamiento de
velocidadesentre 50-300 rpm.

El producto semicristalizado se conducea

Brida
Disefio cénico.
Evita restos de
través de los cilindros de la maquina de producto y
pernos. liquidos
limpiadores

La presién del producto se encuentra habitualmente entre 20y 60
bar dependiendo del disefio de la instalacién y del tipo de
producto. Este se empuja a través del cilindro entre los pernos
fijosy giratorios, dando lugar al amasado. La presion del producto
se encuentra habitualmente entre 20 y 60 bar dependiendo del
disefio de la instalacion y del tipo de producto. Este se empuja a
través del cilindro entre los pernos fijos y giratorios, dando lugar al
amasado.

Eje con  Sellos
pernos  mecanicos
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Dimensiones
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